
   

IN DIESEM MONAT EMPFEHLEN WIR  
 

VORSPEISEN UND SALATE 

mit gratiniertem Ziegenkäse, Thymianhonig, Himbeer – Limetten - Dressing  

mit rosa Pfeffer. Zitrone, Olivenöl 

rosa Kalbsrücken, Thunfischsauce, Kapern 

 

HAUPTSPEISEN 

Rote Beete- Granatapfelfüllung, Orangensahnesauce 

Kasseler, Mettwurst, Salzkartoffeln 

Speck, Zwiebeln 

Lauch, Räucherlachs 

Sous vide vorgegart, Grillgemüse, Rosmarinkartoffeln 

geschmort, Rotweinjus, Gratin, Steckrübe-Rote Beete Gemüse 

Gratin – Wirsing – Senf-Dill-Sauce 

 

DESSERT 

mit flüssigem Schokokern, Kirschgrütze und Vanilleeis 

Lauwarm mit Vanilleeis 

 

Alle Speisen können die bekannten Allergene enthalten, produktionsbedingt können wir dies leider nicht  zu 100% 

ausschließen. Eine Karte mit Allergenkennzeichnung können Sie jederzeit einsehen. Der Service hält diese auf 

Nachfrage für Sie bereit. 

  



   
 

VORSPEISEN 

Filet vom Eifler Weiderind, Parmesanspänen, Rucola 

5 Garnelen in Knoblauchöl und frischen Chilistreifen  

klassische Gemüseantipasti, Tacchino Tonnato, Carpaccio, Tomate-Mozzarella,  

Oliven und Landschinken 

 

SALATE 

Knackiger Romanasalat mit gegrillter Hähnchenbrust – Parmesan – Knoblauchcroutons - 

Parmesandressing 

bunter Salat mit gebackenem Schafskäse und Himbeerdressing 

bunter Salat mit gegrillten Garnelen 

mit Zwiebel und Balsamicodressing 

 

 

 

Vorweg reichen wir Ihnen als kleinen Gruss aus der Küche etwas Brot und hausgemachte Aioli. 

Für Ihre Nachbestellung berechnen wir pro Brotkorb 2.50 €. 

  



   
 

HAUPTSPEISEN 

mit Cherrrytomaten, Rucola, Knoblauch und Parmesan  

wahlweise mit 5 Gambas  

Schweineschnitzel mit Pilzrahmsauce, Kartoffelgratin und Salat 

mit Waldpilzrahm, dazu Tagesgemüse und Landbrenner – Kartoffelgratin 

Pastinaken-Sellerie Püree, Blattspinat, Meerrettichsauce 

Blattspinat, Grillkartoffeln, Rieslinghollandaise 

 

VOM GRILL 

100% Black Angus aus Argentinien - Tagesgemüse - Grillkartoffeln - Kräuterbutter 

100% Black Angus aus Argentinien - Tagesgemüse – Grillkartoffeln – Kräuterbutter 

300g australisches premium grass feed Angus Fleisch – Tagesgemüse – 

Grillkartoffeln – Kräuterbutter 

Rotkohl, Brioch-Kartoffelküchlein, Kalbsjus 

 

DESSERT 

3 Sorten nach Wahl 

Portion Sahne 0.80 €  

 

lauwarm mit Vanillesauce und Sahne serviert  

 
Alle Speisen können die bekannten Allergene enthalten, produktionsbedingt können wir dies leider nicht  

zu 100% ausschließen. Eine Karte mit Allergenkennzeichnung können Sie jederzeit einsehen. Der Service 

hält diese auf Nachfrage für Sie bereit. 

 


